Menu de la restauration scolaire le Thou-Landrais

Du 16 au 20 mars 2026
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Les producteurs locaux de la semaine

Arozoaar : le pain de jeudi earl Baillou (17290 Lorignac): les patates douces
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La ferme des Tilleuls : les pommes de terre des patatoes

La ferme de Candé : les yaourts et le lait de la semoule
La ferme de Bonnin: le beeuf du bourguignon Les jardins D’Armelys (Saujon) : la salade
La criée de La Rochelle: le poisson Domaine de Chaillou (17290 Gemozac) : les kiwis

17 et des brouettes: les betteraves, les poireaux
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Origine U.E.

. fruits, légumes et produits laitiers subventionnés par I’aide de

I’Union Européenne a destination des écoles
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